VECIO MACELLO

—— RISTORANTE —

Cenone di
an 5 z/vestro

L

({144

" Entrée dello Chef
Y i
] ¥ Y Radicchio di Treviso, fonduta di Gorgonzola,
-: lardo di patanegra e glassa all’aceto balsamico.
; B
Pan brioche tostato, carpaccio di ricciola
e composta agli agrumi.
sk |
Risotto al ragit d’astice con Zeste di limone candito. |
. |
: Plin fatti in casa con stracotto di maialino I
) ’é' e demi-glace ai funghi.
Guancetta di manzo con soffice di patata
e olio aromatico alle erbe.
— .jk. —
Torta alle rose, zabaione e gelato al fiore di latte.

110 € a persona

\_ (bevande e coperto escluse)
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