
VECIO MACELLO
R I S T O R A N T E

IL VECIO MACELLO, ALL'INIZIO DEL SECOLO SCORSO, ERA UN
INSIEME DI LOCALI UTILIZZATI PER LA LAVORAZIONE DELLE CARNI
APPENA MACELLATE. ALZANDO LO SGUARDO POTRETE VEDERE UN

SISTEMA RETICOLARE DI TUBATURE, UTILIZZATE PER LA PRESSIONE
DEL VAPORE, NECESSARIO PER ALCUNE PROCEDURE DI

PASTORIZZAZIONE E PREPARAZIONE DELLE CARNI.
A QUEL TEMPO LA SPONDA DELL'ADIGE, DOVE C'ERA IL MACELLO, FORMAVA
UNA LINGUA DI TERRA EMERSA RICCA DI PALAFITTE E DI ATTRACCHI PER LE

CHIATTE CHE RISALIVANO IL FIUME DALL'ADRIATICO, PORTANDO CON
LORO MERCI, SPEZIE E PESCE FRESCO ASSICURATO DALLA VICINANZA CON

LA VIVACE VENEZIA, SIMBOLO E MOTORE DI UN FLORIDO COMMERCIO
ALIMENTARE

E NON SOLO. PROPRIO IL RICORDO DI QUEL MERCATO ETEROGENEO HA
INSPIRATO LA NOSTRA CUCINA, SINTESI E COMBINAZIONE

DI CARNE E PESCE, UN INSIEME CIRCOSCRITTO DI MATERIE PRIME
SELEZIONATE SECONDO LA FRESCHEZZA E CIÒ CHE OFFRE

IL NOSTRO TERRITORIO. QUELLO CHE CERCHIAMO DI OFFRIRVI
NON È SOLO DELL'OTTIMO CIBO, MA ANCHE UN PICCOLO RICORDO DI

QUESTA GRANDE TRADIZIONE CULINARIA LOCALE.



DEGUSTAZIONE 4 PORTATE DI CARNE € 68

Midollo di vitello, battuta di manzo al coltello e tartufo nero (Garronese Veneta)  (H-L)

Tagliolini fatti in casa all'anatra e tartufo nero  (A-C-G-I-N)

Pancia di maialino croccante, crema di sedano rapa, chutney di mela e mostarda  (G-I-L-N)

Gelato all'arancia candita, cioccolato fondente al peperoncino,
crumble al cioccolato salato  (C-G-H-N)

DEGUSTAZIONE 4 PORTATE DI PESCE € 68 

Capesante alla plancia, fantasia dello chef  (A-B-C-D-E-F-G-H-I-L-M-N-O-P)

Spaghettone alla carbonara di mare  (A-B-C-D-G-I-N)

Tataki di tonno, crema di patata dolce, liquirizia e passion fruit  (D-F-G)

Rocher alla nocciòla e passion fruiti  (C-G-H)

GRAN CRUDITÈ € 48

1 Gambero rosso di Mazara del Vallo
1 Gambero blu Caledonia

1 Gambero viola

1 Gambero tigrato

3 Tartare (secondo mercato)
1 Ostrica (secondo mercato)

A PERSONA

A PERSONA

1 Scampo



VECIO MACELLO
•  R I S T O R A N T E  •

STARTERS
Pan brioches, speck d'anatra affumicato, zabaione salato e tartufo
nero

Capesante alla plancia, fantasia dello chef

Zuppetta di cipolla, crostini di pane e groviera fondente

Midollo di vitello, battuta di manzo al coltello e
tartufo nero (Garronese Veneta)

Orata in saor come da tradizione veneta

Selezione di formaggi italiani con marmellate e
composte di nostra produzione (G-L-N)

I NOSTRI CRUDI AL PEZZO

Ostriche / Gamberi rossi / Gamberi viola / Scampi /
Gamberi blu / Gambero tigrato

AL PZ € 6

Molluschi in umido con polenta morbida

(A-B-C-D-E-F-G-H-I-L-M-N-O-P)

Tris di tartare

(B-D-G-I-N-P)

(A-D-G-H-N)

(A-G-H-N)

(B-D-N)

€22

€18

€22

€18

€22

€22

€26

€18

(H-L)



VECIO MACELLOVECIO MACELLO
•  R I S T O R A N T E  ••  R I S T O R A N T E  •

PRIMI PIATTIPRIMI PIATTI
Spaghettone alla carbonara di mare €22

Tagliolini fatti in casa all'anatra e tartufo nero €20

Spaghettino all'uovo con tonno, tonno, tonno,
limone e peperoncino confit €20

Risotto fantasia dello chef, min 2 per (A-B-C-D-E-F-G-H-I-L-M-N-O-P) €23

Gnocchetti di ricotta al tartufo nero (A-C-D-G-I-N) €19

Mezzi paccheri al ragù all'astice €25

TUTTA LA PASTA FRESCA È FATTA IN CASATUTTA LA PASTA FRESCA È FATTA IN CASA

(A-B-C-D-G-I-N)

(A-B-D-G-I-N-P)

(A-C-G-I-N)

(A-C-G-I)



VECIO MACELLO

SECONDI PIATTI

Fritto misto del mercato (A-B-C-D-E-F-H-N-P) €29

Anguilla arrostita, teriyaki, polentina alla griglia e cicoria
spadellata €28

Pancia di maialino croccante, crema di sedano rapa, chutney di
mela e mostarda

€40

Guancetta di manzo su morbido di patata

Tataki di tonno, crema di patata dolce, liquirizia e passion fruit €28

Pescato del giorno secondo mercato €8.5

CONTORNI
Verdura cotta

Insalata di stagione

Polpo affumicato in variazione di zucca

Filetto di manzo, alla Rossini

•  R I S T O R A N T E  •

(A-C-G-I-N)

(G-I-L-N)

(D-F-M-N)

(A-G-I-N)

ALL'ETTO

€28

€28

€27

(D-F-G)

€9

€9

(D-N)

(G-P)



V E C I O  M A C E L L O
•  R I S T O R A N T E  •

DESSERT
Gelato all’arancia candita, cioccolato fondente
al peperoncino,crumble al cioccolato salato

€12

Tiramisù secondo tradizione €10

Rocher alla nocciola passion fruit,
crumble al cioccolato salato

€12

Sbrisolona con mousse allo zabaione (C-G-H-N) €10

Crepe suzette con gelato alla crema €15

Babà di nostra produzione,
crema pasticcera e rum

€12

Sorbetti al cucchiaino €9

TUTTI I NOSTRI DOLCI SONO FATTI IN CASA

(A-C-G-N)

(C-G-H-N)

(A-C-G-N)

(AC-G-N)

(C-G-N)



VECIO MACELLO
C U C I N A  I T A L I A N A

BAR & CAFFETTERIA
Acqua
Bibite
Caffè
Caffè corretto
Cappuccino
Decaffeinato
Orzo / Ginseng
Tè e infusi
Birre artigianali 0.50 cl.

€4
€5
€3
€4
€4
€3
€3
€4

€11

Grappe
€5
€5
€5
€8
€8
€8
€8

€13
€13

Amari
Montenegro | Aversa | Unicum | Sambuca
Di Saronno | Ramazzotti | Fernet
Branca Menta | Jägermeister | Petrus
Altri Amari PREZZO NON SPECIFICATO

COPERTO € 5

Dolce Vite Amarone
Dolce Vite Chardonnay
Dolce Vite Moscato
Domenis 1898 Secolo
Domenis 1898 Storica Bianca
Domenis 1898 Storica Nera
Domenis 1898 Storica Riserva
Bonollo of Amarone
Berta Monte Acuto

€5
€5
€7

dal 1899



ALLERGENI
A = GLUTINE

B = CROSTACEI E DERIVATI

D = PESCE E DERIVATI

E = ARACHIDI E DERIVATI

F = SOIA E DERIVATI

H = FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI

I = SEDANO E DERIVATI

L = SENAPE E DERIVATI

M = SEMI DI SESAMO E DERIVATI

N = ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

O = LUPINO E DERIVATI

P = MOLLUSCHI E DERIVATI

Siamo lieti di fornire informazioni sugli ingredienti utilizzati per la preparazione delle ricette. In caso di necessità alimentari
specifiche o per eventuali allergie, vi preghiamo di informare il nostro staff, in modo da potervi aiutare a fare una scelta informata
o alternativa. Tutti i nostri prodotti confezionati sono a km. 0, definiti anche con il termine più tecnico "a filiera corta" che
permette di rispettare l'equilibrio fra uomo e ambiente. Per noi questi sono valori fondamentali.

VECIO MACELLO

Le pizzeate del Menu possono contenere allergeni aguli, glutine, crostacei, uova, anchelli, frutta secca a grigio, soia, latte e derivati, sedano, molluschi, peco, senape, lupini e
anidride solforosa. Vogliate far presente allo staff di eventuali allergie o intolleranze. Per garantire la freschezza alcuni prodotti subiscono abbattimento rapido della
temperatura (Rag. CE N° 852/04). Akuaai prodotti potrebbero essere congelati.

G = LATTE E DERIVATI

C = UOVA
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